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La remor de la mar arriba a les nostres costes on es conjuguen els sabors,
aromes i colors que formen la base de la nostra cultura gastrondmica des
de temps immemorables.

La nostra cuina, expressio dels sentiments i les tradicions, plena de I'esséncia
del mar i de la terra és, a traves dels nostres restauradors, un referent
gastronomic de les nostres terres.

Es per aixd que us convido i us animo a endinsar-vos en el mén de les
essencies en el nostres restaurants, on el vostre paladar descobrira i gaudira
de la magia de la nostra cuina tradicional, innovadora i marinera i, amb
‘ 'esperanca que aquesta experiéncia us faci retornar al nostre poble,

bon profit!

‘ Francesc Arasa
Regidor de Turisme
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BQIAVARA,

Torrades d'escalivada amb anxoves de |'Escala.

Ostres del Delta.

Calamars a la romana.
Sipietes saltejades al cava.
Arrds melés amb llamantol.
Pastis de Calatrava.

Vins de la Terra Alta, aiglies minerals i cafe.

Menti del 8 al 23 de maig

Tostadas de escalivada con anchoas de I'Escala.
Ostras del Delta.

Calamares a la romana.

Sepietas salteadas al cava.

Arroz meloso con bogavante.

Pastel de Calatrava.

Vino de la Terra Alta, agua mineral y café.

Mend del 8 al 23 de mayo
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CANPINANA..

Cassoleta de marisc amb salsa de romesco i Ostra Cazuela de marisco con salsa de romesco y ostra

del Delta. del Defta.

Arros caldos amb rap i escamarlans. Arroz caldoso con rape y cigalas.
Xarrup de llimona amb Marc de cava. Sorbete de limon con Marc de cava.
Vi del Penedes, aiglies Minerals i cafe. Vino del Penedeés, agua mineral y cafeé.

= Menti del 8 al 23 de maig




Cani LEANIRRICHIUANI

Carpatxo d'ostra amb vinagreta de citrics. Carpacho de ostra con vinagreta de citricos.
Arros mariner amb cigales i fruits del mar. Arroz marinero con cigalas y frutos del mar.
Brotxeta de rap a I'all i pebre. Brocheta de rape al ajo y pimienta.

Timbal de iogurt amb fruits del bosc. Timbal de yogur con frutos del bosque.

Vi, aiglies minerals i café. Vino, agua mineral y café.

Menti del 8 al 23 de maig Menti del 8 al 23 de mayo




Babaroise d'escorpora amb ostres del delta i tartara. Pastel de escorpora con ostras del delta y tartara.

Poché amb ostra i confit d'escalunyes. Poché con ostra y escalurias confitadas.
Bacalla amb crosta d'all i oli. Bacalao gratinado al all i oli.
Maduixots flamejats. Fresones flambeados.

Vins D.O. Terra Alta, aiglies minerals, café 6 infusio. Vinos D.O. Terra Alta, aguas minerales, cafe o infusion.




Ostra del Delta en aigua de mar. Ostra del Delta en agua de mar.

Arros en llagostins i sipionets. Arroz con langostinos y sepieta.

Remol al forn amb verduretes del temps. Rodaballo al homo con verduras del tiempo.
Cent per cent xocolata. Cien por cien chocolate.

Vins, aiglies minerals, cafe. Vinos, aguas minerales, café.

Men del 8 al 23 de maig Ment del 8 al 23 de mayo




lzgselg dg centre, 31 - 977 460 214

Ostres gratinades al parmesa.

Torradetes variades de la casa.

Plat especial Iglt (sipia, gambes, bunyols de bacalla,
llagostins i peixet).

Postres de la casa.

Vi, aigiies minerals, cafe i “xupito”.

Menti del 8 al 23 de maig

Ostras gratinadas al parmesano.

Tostadas vanadas de la casa.

Plato especial Iglt (sepia, gambas, bufiuelos de
bacalao, langostinos y pescadito).

Postres de la casa.

Vino, aguas minerales, café y chupito.

Ment del 8
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&entro, - 460 629

Bunyols d'ostra.

Torradetes d'anguila fumada.
Carpaccio de gambes.

Xipirons.

Cassoleta de cloisses.

Arros de rap amb bolets | escamarlans.
Postres de la casa.

Vi, aiglies minerals i cafe.
Men del 8 al 23 de maig

Buriuelos de ostra.

Tostaditas de anguila ahumada.
Carpaccio de gambas.
Chipirones

Cazuelita de almejas.

Arroz de rape con setas y cigalas.
Postres de la casa.

Vino, agua mineral y café.
Ment del 8 al 23 de mayo




Ostra viva del Delta.

Musclos amb salsa romesco a I'estil la Barraca.
Carpaccio de bacalla marinat amb oli d'oliva verge
(D.O. Terres de I'Ebre) i un toc d'eneldo.

Fideua amb sipionets i carxofetes del Delta.

Flam de formatge.

Vins Grimau D.O. del Penedes, aiglies Minerals, cafe.

Ostra viva del Delta.

Mejillones con salsa romesco a l'estilo La Barraca.
Carpaccio de bacalao marinado con aceite de oliva
virgen (D.O. Terres de |'Ebre) al toque de eneldo.
Fideua con chipirones y alcachofas del Delta.

Flan de queso.

Vinos Grimau D.O. del Penedes, aguas minerales, café.




PEATA JAULA

Ostres al natural amb gotes de llima i coriandre. Ostras al natural con gotas de lima y cilantro.
Bouqué d'amanida de gambes al toc de gerds. Bouque de ensalada de gambas al toque de frambuesa.
Fideus amb verduretes i bacalla. Fideos con verduntas y bacalao.
Broxeta de fruites amb xocolata fosa i gelat de vainilla. Brocheta de frutas con chocolate fundido y helado
, - , , de vainilia.
Vi D.O. Terra Alta, copa de cava, aiglies minerals i
cafe. Vino D.O. Terra Alta, copa de cava, agua mineral y
cafe.
Menu del 8 al 23 de maig Menu del 8 al 23 de mayo
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m. z::ms, 36 - 977 460 129

Menu (minim 2 persones)

Degustacio de marisc del Delta (Ostres del Delta,
cargols, musclos, cloisses, navalles, tallarina) amb
romesco i allioli apart.

Caldereta de llamantol amb cloisses.

Postres de la casa.

Vi D.O. Terra Alta, aiglies minerals i café.
Ment del 8 al 23 de maig

Menu (minimo 2 personas)

Degustacion de mansco del Delta (Ostras del Delta,
caracoles, mejillones,almejas, navajas, tallarina) con
salsa “romesco” y “allioli”.

Caldereta de bogavante con almejas.

Postres de la casa.

Vino D.O. Terra Alta, aguas minerales y café.

Mend del 8 e mayo



SOL - LLANMBRICH .

Degustacié de 16 variants de peix i marisc:

(Ostres en escabeig, musclos, cloisses, navalles, caragols,
sipia amb vinagreta d'alls tendres, calamars, sipionets,
vieira gratinada, torrades d'anguila, brandada de bacalla,
tonyina gratinada, tempura de llagostins, raviolis de gambes,
escamarians, tellerina amb ceba i tomaquet).

Gelat de vainilla amb galeta i xocolata calenta.

Vi de la casa, aiglies minerals i cafe.

Meni del 8 al 23 de maig

Degustacion de 16 variantes de pescado y marisco:
(Ostras en escabeche, mejillones, almejas, navajas, caracoles,
sepia con vinagreta de ajos tiernos, calamares, chipirones,
vieira gratinada, tostadas de anguila, brandada de bacalao,
atun gratinado, tempwra de langostinos, raviolis de gambas,
cigalas, tallarina con cebolia y tomate).

Helado de vainilla con galleta y chocolate caliente.

Vino de la casa, agua mineral y café.

Menu del 8 al 23 de mayo
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